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Aics Catalup, LaetitaBorgo,  L'INCONTRO Dal 15 al 17 giugno presso la Reggia di Portici “Cereali e Scienza: resilienza, sostenibilita e innovazione”

Cinzia Simonelli

Dal 15al 17 giugno 2022 si
& tenuta la 122 edizione del
convegno dellAssociazione
ltaliana di Scienza e Tecno-
logia dei Cereali (AISTEC). Il
simposio, dopo una neces-
saria battuta di arresto a cau-
sa dell’'emergenza Covid-19,
ha finalmente potuto svol-
gersi presso la spettacolare
Reggia di Portici (NA), grazie
all'ospitalita del Dipartimen-
to di Agraria dell'Universita
di Napoli Federico Il e al pa-
trocinio di diversi enti, fra i
quali il CREA e I'Ente Na-
zionale Risi. Il titolo scelto,
"Cereali e Scienza: resilien-
za, sostenibilitd e innovazio-
ne’ lascia gia trasparire i te-
mi principali che sono stati al
centro delle sessioni: soste-
nibilita e difesa della produ-
zione, innovazione di pro-
cesso e di prodotto nelle dif-
ferenti filiere cerealicole,
qualitd nutrizionale e sicu-
rezza dei prodotti destinati al
consumatore.

Il convegno ha accolto 30
presentazioni orali suddivise
in 6 sessioni e 78 poster. A
fare da padrone & stato si-
curamente il frumento, e in
particolar modo l'interesse
nell'ambito della ricerca di
creare da esso nuovi pro-
dotti ad alto valore nutrizio-
nale per il consumatore, i
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Distribuzione dei campioni secondo il livello di concentrazione di Cadmio
e di Arsenico inorganico espresso in mg/Kg sul tal quale

<LdQ w0,025-0,04 = 0,04-0,10 = 0,10-0,20 m >0,20

Cadmio Arsenico Inorganico
Range  _,iq 0025004 004010 010020  >020 Range  _,4q 002010 010015 015020  >020
[mg/Kel [mg/Ke]
N° campioni 50 8 13 6 3 N° campioni 1 61 18 0 0
Valore % 62% 10% 16% 8% 4% Valore % 1% 76% 23% 0% 0%
76%
23%

<ldQ =0,02-0,10 ®0,10-0,15

1%

0,15-0,20 m >0,20

caratteristiche e peculiarita”
(Cantalupi A., Simonelli C.,
Fantozzi E.). | risi pigmentati
sono varieta integrali carat-
terizzate da un pericarpo na-
turalmente colorato per la
presenza di pigmenti anto-
cianinici, molecole bioattive
che li rendono dei functional
food. |l contributo presen-
tato riguarda un primo stu-

cosiddetti dio di caratte-
“functional ' rizzazione chi-
foods' Questi ; ; mica-merceo-
sono alimenti P articolar e_attenz:one logica di alcu-
naturalmente € stata dedicata anche ne varieta pig-
ricchi di com- alla sicurezza mentate ita-
posti benefici . . ; . liane, sia a pe-
per 'uomo dei prodot?‘:.e. agli asgem ricarpo rosso
che, seinseriti  geopolitici correlati sia nero. Tutte

regolarmente

allindustria dei cereali

le varieta esa-

nella dieta,

minate sono

possono svol-

gere un'azione preventiva
sulla salute. Attenzione &
stata, poi, dedicata anche
alla sicurezza dei prodotti e
agli aspetti geopolitici cor-
relati all'industria dei cerea-
li.

'Ente Nazionale Risi, ol-
tre a essere uno degli enti
patrocinanti, ha presentato
cinque contributi scientifici,
riguardanti diversi aspetti
delriso. | poster, consultabili
presso il sito dell'Ente Na-
zionale Risi (www.enteri-
si.it), hanno riguardato:

e “Risi pigmentati italiani:

risultate con-
frontabili a livello nutriziona-
le (tenore di umidita, lipidi,
proteine e ceneri), ma al
contempo hanno esibito pe-
culiaritd uniche (ad es. per
biometrie, analisi microvi-
scoamilografica e contenu-
to di amilosio).

e "“Selezione Assistita da
Marcatori Molecolari (SAM):
resistenza a Pyricularia gri-
sea" (Borgo L., Carnia A.,
Simonelli C.). Con il termine
brusone si indica una delle
pit gravi patologie del riso
(Oryza sativa L.) a distribu-
zione mondiale causata dal

fungo ascomicete Pyricula-
ria grisea che pud colpire la
pianta in ogni stadio dello
sviluppo. | geni di resistenza
a P grisea, chiamati geni Pi,
codificano per proteine im-
plicate nel riconoscimento
dei patogeni e nell'attivazio-
ne di sistemi di difesa in
pianta. Lo screening mole-
colare per rilevare la presen-
za dei geni di resistenza
Pita, Pi-b, Piz e Pi-kh su
alcune accessioni della Ban-
ca del Germoplasma
dell'Ente Nazionale Risi ha
permesso di definire pro-
grammi di breeding mirati,
finalizzati alla costituzione di
varieta che possiedono uno
o pill geni di resistenza a P
grisea(gene pyramiding) per
ottenere varieta con resi-
stenza ad ampio spettro al

patogeno, evitando i tratta-
menti fungicidi. In questo
poster vengono esposti i ri-
sultati dei programmi di se-
lezione assistita iniziati nel
2010;

e “Cadmio e arsenico nel
riso: un monitoraggio sul ter-
ritorioitaliano” (Cantalupi A.,
Simonelli C., Casali M., Ro-
maniM.). || Poster presentai
risultati del monitoraggio di
Cadmio e Arsenico eseguito
dal Laboratorio di Chimica
Merceologia e Biologia Mo-
lecolare su campioni prove-
nienti dall'annata agricola
2019. Nel caso del Cadmio,
solo il 4% dei campioni ana-
lizzati eccedeva il limite di
legge all’'epoca in vigore (pa-
ri a 0.20 mg/kg); per IAr-
senico invece, nessuno su-
perava il valore di legge e,

anzi, il 77% dei campioni ha
esibito una concentrazione
inferiore a 0.10 mg/kg, ri-
sultando dungue conformi
al mercato del baby food.

® “Selezio-

identificare caratteri di inte-
resse; individuando un mar-
catore molecolare associato
all'allele diinteresse, le pian-
te possono essere caratte-
rizzate sulla base del loro
genotipo piuttosto che del
loro fenotipo consentendo
di accelerare i tempi di se-
lezione varietale e di aumen-
tare notevolmente |'efficien-
za del breeding rispetto a
quello tradizionale. Presso il
Laboratorio di Biologia Mo-
lecolare sono stati messi a
punto e validati 3 metodi di
prova per includere la SAM
nei programmi di breeding
ENR siaper la costituzione di
varieta aromatiche sia per la
costituzione di varieta con
un determinato contenuto
di amilosio: inferiore o su-
periore a 21% come carat-
terizzato al momento
dell'iscrizione della varieta al

Registro Na-

ne Assistita
da Marcatori

F

zionale ltalia-
no delle varie-

Molecolari L'Ente Nazionale Risi, ta di specie
(SAM) per le oltre a essere UNO  agrarie, oppu-
caratteristiche degli enti patrocinanﬁ, re in 4 gruppi
merceologi- ; OVVErD waxy
che e nutrizio- ha P re.seqtat? C"?ql{e <5%, amilo-
nali del riso”  contributi scientifici,  sio basso
(BorgolL., Car-  riguardanti diversi ~ <21%, amilo-
nia A., Simo- aspetti del riso sio interme-
nelli C.). Per dio da 21 a
Selezione As- 26% e infine

sistita da Marcatori Mole-
colari (SAM) si intende una
tecnica che prevede |'utilizzo
di marcatori molecolari che
sono strettamente associati
ai loci bersaglio al fine di

Valori % per umidita, lipidi, proteine, ceneri e amilosio

. Umiditd  Lipidi grezzi  Proteine Ceneri Amilosio
Varieta
[g/100g] [%] [g/100g]  [g/100g] [g/100g]
Gioiello 14.42 2.81 10.8 1.531 20.9
Diamante 13.33 281 8.8 1.342 15.7
Nerone 15.60 2.56 9.5 1.280 16.5
Il Moro 14.11 2:71 8.5 1.434 14.8
Il Cardinale 13.84 2.65 8.8 1.450 21.5

Cormegna.

ternet www.fosan.it.

Sommario

E da poco avvenuta la pubblicazione su La
Rivista di Scienze dellAlimentazione dellar-
ticolo “Amilosio nel riso: ISO 6647 una norma
controversa’ di Cinzia Simonelli e Mauro

Nell’articolo viene affrontato tutto I'excur-
sus normativo dagli anni '80 al 2020 della
norma internazionale ISO 6647 che permette
la determinazione dell'amilosio nel riso.

Per ulteriori approfondimenti & possibile
contattare la redazione FOSAN (Fondazione
per lo Studio degli Alimenti e la Nutrizione) e
prendere visione dell'articolo all’indirizzo in-

| riso & costituito per I'80% da amido nelle

sue due forme strutturali: I'amilosio e 'ami-
lopectina. Conoscere il contenuto di amilosio
& di fondamentale importanza perché per-
mette di comprendere il compor-
tamento in cottura del riso. Per !
determinarne il valore & neces-

sario disporre di una metodica

analitica robusta e, essendo il riso
coltivato, commmercializzato e con-
sumato in tutto il mondo, & op-
portuno che essa sia condivisa a
livello internazionale. A tal pro-
posito, sulla base di numerose
pubblicazioni provenienti da tutto il
mondo e a seguito di circuiti in-

terlaboratorio, & stata emessa nel
1987 la norma ISO 6647 relativa

alla determinazione dell’amilosio nel riso la-
vorato. Essa & stata perfezionata fino ad

SCIENZA

LE REGOLE Lo sviluppo storico di questa direttiva in un articolo su “La Rivista di Scienze dell’Alimentazione”
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arrivare alla revisione definitiva del 2007. Nel
2015 la ISO 6647 & stata oggetto di una
drastica revisione che ne ha modificato pro-
fondamente il procedimento, ma,
soprattutto, introduce molta con-
fusione sull'interpretazione dei ri-
sultati. La norma si & rivelata da
subito inadeguata per diverse pro-
blematiche e imprecisioni. Il La-
boratorio Chimico Merceologico
dell’Ente Nazionale Risi si & pro-
posto come Project Leader per la
revisione della norma a livello in-
ternazionale, considerate le nu-
merose ambiguita nell'applicazio-
ne. Recentemente le ambiguita
analitiche sono state risolte con
I'emissione della revisione 2020 della norma

amilosio alto >26%.

¢ “Riso: valutazione della
resa alla lavorazione di al-
cune varieta italiane appli-
cando la norma ISO
6646:2011" (Vaccino P, Ca-
nella M., Simonelli C., Cor-
megna M., Greppi E., Zone
A.). |l Poster, redatto in col-
laborazione con CREA, ripor-
ta il lavoro effettuato dal GL
"Riso e Altri Cereali” UNI in
merito all'approfondimento
sulla norma SO 6646:2011.
E stato condotto un profi-
ciency testal fine di valutare
la bonta della norma stessa
che risulta essere partico-
larmente laboriosa e non &
ritenuta adatta per fornire
una rapida resa informativa
alla filiera del riso. Sono stati
coinvolti nello studio 7 la-
boratori italiani che effettua-
no routinariamente la resa
alla lavorazione con meto-
diche interne consolidate.
Nelle conclusioni, la norma
risulta essere applicabile,
ma i limiti di ripetibilita e
riproducibilita sono troppo
ampi per un utilizzo condi-
viso dalla filiera italiana.

Tutti i Poster citati sono
disponibili sul sito www.en-
terisi.it.

La partecipazione dell'En-
te Nazionale Risi al conve-
gno AISTEC 2022 ha per-
messo di affrontare impor-
tanti tematiche quali: carat-
terizzazione dei risi pigmen-
tati, selezione assistita da
marcatori molecolari, moni-
toraggio di metalli pesanti e
resa alla lavorazione. E stato
cosi possibile illustrare alcu-
ni aspetti riguardanti il pa-
norama risicolo italiano.



